
R i s t o r a n t e  M a g n o l i a  
M e n u  d i  s t a g i o n e  

 
A n t i pa s t i  –  S ta r t e r s  –  E n t r é e s  

Tartare di Salmone, riso venere, nastri di cetriolo con salsa Ponzu  

Salmon tartare, Venere rice with cucumber and ponzu sauce  

Tartare de Saumon avec riz noir, cornichon et sauce Ponzu 
€ 20,00 

 

Insalata di Gamberoni e carciofi d’Albenga  

King prawn salad with artichokes  

Salade d’artichaud e Gambas  
€ 20,00 

 

Sformatino alle erbette su fonduta alla toma, aceto balsamico di Modena e crumble alle nocciole 

 Herbs flan with creamy chees with balsamic sauce and crumbled nuts  
Flan aux herbes sur fondue de tome, vinaigre balsamique et crumble de noisettes 

€14,00 

 
Prosciutto di Parma e burrata di Andria 
Parma Ham with Burrata (mozzarella) 

Jambon de Parme avec Burrata 
€ 18,00 

  

**** 

P r i m i  – Fi r t s  co u r s e s  –  P r em i e r s  p l a t s  
 

Tagliolini ai carciofi di Albenga e Scampi  
Handmade tagliolini with Albenga artichokes and scampi 

Pâtes fraîches aux artichauts et Langoustines 
  € 22,00 

Risotto ai Frutti di mare 

Seafood Risotto 
Risotto aux fruits de mer 

   € 20,00 

Ravioli ripieni al pesto con patate e fagiolini  
Pesto Stuffed Ravioli with Potatoes and Green Beans 

Ravioli au pistou avec pommes de terre et haricots verts 
€ 18,00 

 

Paccheri di Gragnano alla Mediterranea  
Gragnano Paccheri Mediterranean Style 

Pâtes à la Méditerranéenne 
€ 18,00 

**** 



R i s t o r a n t e  M a g n o l i a  
 
 

S e c o nd i  –  S e c on d  c ou r s e s  -  P la t s  p r i nc i p au x  

 
Trancio di Branzino spadellato con carciofi d’Albenga e maionese di pomodoro  

Seabass with artichokes and tomato mayo 
Tranche de Loup poêlé avec artichauds et mayonnaise de tomate 

€ 25,00 

 

Tataky di Tonno con salsa teriaky su insalatina croccante  
Tataky tuna with teriaky salsa and crispy salad 

Thon Tataky avec sauce teriaky et petite salade croquante  
€ 20,00 

 

Orata alla ligure con patate arrosto  
Sea bream Ligurian style with roasted potatoes 

Daurade à la façon Ligure avec pommes de terre rôti  
€ 25,00 

 

Filetto di Manzo con riduzione al Rossese e patate agli aromi  
Beef filet with red wine sauce and potatoes  

Filet de Bœuf avec sauce au vin rouge et pommes de terre  
€ 25,00 

 

Tagliata di pollo su rucola, scaglie di grana e pomodorini confit  
Sliced Chicken with rocket salad Parmesan and tomatoes confit 

Poulet sur salade de roquette, Parmesan et tomates confites 
€18,00 

 
 

**** 
 

F r u t ta ,  De s s e r t  e  f o r m ag g i   

 
Formaggi misti – Assorted cheese – Fromages mixtes 

Cestino di frutta fresca – Basket of fresh fruit – Corbeille de fruits frais 
Coppa di gelato misto – Mixed ice cream cup – Coupe de glaces mixtes 

Carrello dei dessert – Dessert trolley – Chariot des desserts 
€ 6,00 

 
 

 
 
 

*In assenza di prodotto fresco potrebbe essere congelato 
 


